HOTEL CIUDAD DE NAVALCARNERO
Autovia A-5 Km.-28.200
28600 Navalcarnero, Madrid
Tif. 91.811.47.67 Fax. 91.811.52.15

E-mail: info@hotel ciudadnaval carnero.com




INFORMACION DE SU INTERES

Estimados clientes:

El Hotel Ciudad de Navalcarnero les ofrece sus Mentis de Boda, asi mismo

les facilitamos la creacién de su Menu deseado o la variacién de nuestros platos,
todos ellos pensados y elaborados con los mds minuciosos detalles.

Todo ello, unido a la tradicional atencion y servicio que caracteriza a

nuestro Hotel, hard que su enlace sea todo un éxito en un dia tan sefialado y
especial.

ATENCIONES ESPECIALES

(INCLUIDAS A PARTIR DE 100 INVITADOS)

El Hotel Ciudad de Navalcarnero, con afdn que todo salga de su agrado y

deseando satisfacer sus deseos, tiene el gusto de obsequiarles con las siguientes
Atenciones Especiales:
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Asesoramiento por Nuestro Equipo Profesional.

Ornamentacion Floral en la Mesa Nupcial.

Ramo de Flores para la Novia.

Seleccion de Canapés en el Salén antes del inicio del Menti contratado.
Impresién del Ment Personalizado.

Confeccion del Protocolo.

Musica Ambiente durante el servicio del Banquete.

Repeticion de todos los Platos ofrecidos por Nuestros Profesionales.
Habitacion Nupcial para la Noche de Boda con Botella de Cava y Cesta de
Frutas.

Desayuno al dia siguiente en nuestro Salén Buffet para los recién casados
Tarifas Especiales de Habitaciones para el Alojamiento de los Invitados.

CONDICIONES DE RESERVA Y CONTRATACION

El menu de la boda deberd estar confeccionado 30 dias antes del banquete.
El niimero de invitados se confirmard 10 dias antes del evento.

Al aceptar la reserva del salén en firme habrd que abonar un minimo de
300 € en concepto de serial.

A los precios de los mens se les deberd afiadir su IVA correspondiente.



» El abono de la factura se realizard al término de dicho evento, bien en
efectivo o mediante talén conformado por el banco emisor a nombre del
“Hotel Ciudad de Navalcarnero S.L.”

» En caso de cancelacion del servicio contratado, los depdsitos entregados
serdn utilizados para cubrir los gastos ocasionados.

> El Hotel Ciudad de Navalcarnero pone a su entera disposicion y con
exclusividad, a fotégrafos profesionales, para la realizacion de su reportaje

fotogrdfico y de video.
LISTA DE PRECIOS 2012
Menu Agua Maring................. 55,00 € Ment Zafir0...umseeessssvssssesnns 73,00 €
Menu AMAtiStd....eceessessessessen, 58,00 € Menu Diamante........eeveeeennn. 78,00 €
Ment COralannnsensesensensenn 63,00 € Menui Vegetariano 1 ................. 60,00 €
Menu Esmeraldd..........eena... 68,00 € Menu Vegetariano 2................. 55,00 €
Menu TUFGUESA ..onrvvvesrrrvassseens 68,00 € Menti INfantil 1......crvevssseonnnn, 35,00 €
MenU RUBL vuveevversvnsvrnsvssirns 73,00 € Menti Infantil 2 ..........eessvevn 40,00 €
LV.A. NO INCLUIDO
SERVICIOS ADICIONALES
»Muisica y Disc-Jockey con Luces DiSCO, 1 HOFQuvvvvunersvvevsessssssssssissssssssssisnns 500,00 €
PCocktail de Bienvenida, % HOT Qe vveeerseorseensvesseonsesssesssvssssosssasseassenssennns 20,00 € por persona
»Barra Libre de Primeras Marcas, 1 HOVQ........ccccuosscesverssnnnns 16,00 € por persona

»Barra Libre seguin consumo:
RESTESCOS cvvvvvunrsrsvissssssssssssssssisssssssssssssssssssssssssssssssnssss 3,00 € por persona
COMDBINAAOS..rnnvvvrrriiisssssssseersssiissssssssesssssissssssssssess 6,00 € por persona



Menu Agua Marina

Comenzaremos este Suculento Meni con una
Crema de Puerros Frescos al Aroma de Apio

e LIS

Seguidamente Degustaremos Nuestro

Salmén a la Parrilla con Salsa de Gambas
(Guarnecido con Patatas al Vapor y Zanahorias al Horno)

10 0agald Cad 2ad g

Como Cortante un Refrescante y Sabroso
Sorbete de Limon al Cava

LIS

Y dando un toque de Distincién en el apartado de las Carnes

Escalopines de Ternera al Vino de Garnacha
(Guarnecido con Patatas Lionesa)

Y oo

Finalizando y Endulzando este Evento
Tarta Nupcial San Marcos
Helado Especial del Hotel

Y oo

Todo ello bafiado con

Vinos del Hotel:
Tintos, Blancos, Rosados

Agua Mineral Café
Refrescos Cava Segura Viudas

Cervezasy Caseras



Menu Amatista

Comenzaremos este Suculento Menu con unos Deliciosos
Pimientos del Piquillo Rellenos de Bacalao Napado con Salsa Veloute

e LIS

A continuacién una Fresquisima y Deliciosa

Merluza Rellena a la Inglesa
(Guarnecida con Patatas Cocidas al Aroma de Laurel y Zanahorias Baby)

Y oo

Para cambiar y no mezclar Sabores
Sorbete de Limon al Cava

10 0agald Cad 2l s

Y como Broche final y Elaborado en Nuestros Hornos

Pierna de Cordero Troceada al Estilo de Segovia
(Guarnecido con Patatas Panaderas y Cogollos Aderezados al Vinagre de Cominos)

e LIS

Finalizando y Endulzando este Evento
Tarta Nupcial “Avenida de Espafia”
Helado Especial del Hotel

Y oo

Todo ello bafiado con
Café
Vinos del Hotel: Cava Segura Viudas
Tintos, Blancos, Rosados

Agua Mineral
Refrescos
Cervezasy Caseras



Menu Turquesa

Comenzaremos este Suculento Menu con
Cocktail de Frutos del Mar sobre Pifia Tropical con Salsa Mil Islas

e LIS

Seguidamente un Sabrosisimo Xiphias Gladius

Emperador del Levante con Pifiones, Pasas y Gulas
(Guarnecido con Patatas Pentland Squire y Zanahorias Vicky)

e LIS

Para cambiar y no mezclar Sabores
Sorbete de Limon al Cava

e LIS

Y para Coronar este Apetitoso Menu

Medallones de Solomillo de Ternera al Foie de Finas Hierbas
(Guarnecido con Patatas Nuevas Laminadas al Horno con Reduccién de Vino Blanco)

10 0agald Cad 2ad g

Finalizando y Endulzando este Menu
Tarta Nupcial San Marcos
Helado Especial del Hotel

LIS

Todo ello bafiado con

Vinos del Hotel: Café
Tintos, Blancos, Rosados Cava Segura Viudas
Agua Mineral
Refrescos

Cervezasy Caseras



Menu Diamante

Comenzaremos este Magnifico Menu con
Mosaico de Marisco Individual
*Cigalas ¥*Gambas #¥Langostinos del Caribe

e LIS

Para Continuar este Excelente Menu
Fuente Individual de Surtido Ibérico
*Jamdén Ibérico *Lomo Ibérico #Chorizo Ibérico *Salchichdn Ibérico
#*Queso de Oveja*

10 0agald Cad 2l g

Como Cortante un Refrescante y Sabroso
Sorbete de Mandarina al Cava

S0 0agald Cad 2l g

Y como Broche de Oro y Elaborado en Nuestros Hornos

Pierna o Paletilla de Cordero Lechal
(Guarnecido con Patatas Lionesas y Cogollos Aderezados al Vinagre de Cominos)

Y oo

Finalizando y Endulzando este Menu
Tarta Nupcial Avenida de Espafia
Helado Especial del Hotel

Y oo

Todo ello bafiado con

Vinos del Hotel:
Tintos, Blancos, Rosados Café
Cava Segura Viudas
Agua Mineral
Refrescos
Cervezasy Caseras



Menu Esmeralda
(Recomendado por el Hotel)

Comenzaremos este Menu con unos Tiernisimos
Espdrragos Blancos de Navarra
Escoltados con unos Deliciosos
Langostinos del Caribe con Salsa Mahonesa y Rosa

10 0atald Cad 2l g

A continuacion Nuestra Especialidad

Merluza Rellena de Frutos del Mar Napada con Salsa Marisquera
(Guarnecidos con Patatas Cachelo y Zanahorias Vicky)

10 0agald Cad 2ad g

Como Cortante un Refrescante y Sabroso
Sorbete de Mandarina al Cava

10 0agald Cad 2ad s

Como Broche de Oro nuestra Carne Especial

Chuletén de Ternera a la Roca
(Guarnecido con Patatas Nuevas Laminadas al Horno con Reduccién de Vino Blanco)

10 0agald Cad 2ad g

Finalizando y Endulzando este Evento
Tarta Nupcial San Marcos
Helado Especial del Hotel

Y oo

Todo ello bafiado con

Vinos del Hotel: Café
Tintos, Blancos, Rosados Cava Segura Viudas
Agua Mineral
Refrescos

Cervezasy Caseras



Menu Rubi

Comenzaremos este Delicioso Menu con
Fuente Individual de Entremeses Ibéricos:
*¥Jamdén Ibérico ¥Lomo Ibérico ¥Chorizo Ibérico
*Salchichén Ibérico*Queso de Oveja *

10 0agald Cad 2l g

A continuacion unos Fresquisimos y Deliciosos

Langostinos del Caribe y Gambas de Huelva
(Dos Salsas)

e LIS

Como Cortante un Refrescante y Digestivo
Sorbete de Mandarina al Cava

e LIS

Como Broche de Oro Especial

Chuletdn de Ternera al Estilo de Avila
(Guarnecido con Patatas Nuevas Laminadas al Horno con Reduccién de Vino Blanco)

Y oo

Finalizando y Endulzando este Menu
Tarta Nupcial Avenida de Esparia
Helado Especial del Hotel

Y oo

Todo ello bafiado con

Vinos del Hotel:
Tintos, Blancos, Rosados

Agua Mineral
Refrescos
Cervezasy Caseras

Café
Cava Segura Viudas



Menu Coral

Comenzaremos este Menu con unos Fresquisimos
Gambas de Huelva y Langostinos del Caribe
#*Mayonesa y Salsa Rosa #

10 0agald Cad 2ad g

Seguidamente una Fresquisima

Merluza Rellena a la Inglesa
(Guarnecido con Patatas Cachelo y Zanahorias al Vapor)

e LIS

Para cambiar y no mezclar Sabores
Sorbete de Limon al Cava

10 0atald ad 2l g

Y para Coronar este Apetitoso Menu
Entrecott de Ternera a la Parrilla

Y oo

Finalizando y Endulzando este Menu
Tarta Nupcial San Marcos
Helado Especial del Hotel

S0 0agald Cad 2ad g

Todo ello bafiado con

Vinos del Hotel:
Tintos, Blancos, Rosados

Agua Mineral
Refrescos Cava Segura Viudas
Cervezasy Caseras
Café



Menu Zafiro

Comenzaremos este Suculento Menu con
Espdrragos Blancos de Navarra
Arropados con Ldminas de Salmén Noruego

e LI LIS

A continuacion un Magnifico Pescado

Lomos de Merluza del Cantdbrico a la Bilbaina
(Guarnecido con Patatas Cocidas al Aroma de Laurel y Zanahorias Baby)

10 0agald Cad 2l g

Como Cortante un Refrescante y Sabroso
Sorbete de Mandarina al Cava

e LIS

Y dando un toque de Distincién en el apartado de las Carnes

Medallones de Solomillo de Ternera al Foie de Finas Hierbas
(Guarnecido con Patatas Lionesa)

10 e gald Cad 2ad g

Finalizando y Endulzando este Evento
Tarta Nupcial San Marcos
Helado Especial del Hotel

10 0agald Cad 2l g

Todo ello bafiado con

Vinos del Hotel:
Tintos, Blancos, Rosados Café
Cava Segura Viudas
Agua Mineral
Refrescos
Cervezasy Caseras



Menu Vegetariano 1

Comenzaremos este Suculento Menu con
“Escalibada”
Pimiento Rojo, Berenjena, Cebollas y Tomate al Horno
con Aceite de Oliva

10 0agald Cad 2ad g

Seguidamente un Delicioso
Vol-au-vents de Pisto Manchego

10 0agald Cad 2ad g

Para cambiar y no mezclar Sabores
Sorbete de Limon al Cava

Y oo

Y para finalizar este Magnifico Menu
Berenjena Rellena de Verdura con Salsa Mornay al Gratén

e LIS

Finalizando y Endulzando este Evento
Tarta Nupcial San Marcos
Helado Especial del Hotel

Y oo

Todo ello bafiado con

Vinos del Hotel:
Tintos, Blancos, Rosados
Café
Agua Mineral Cava Segura Viudas
Refrescos
Cervezasy Caseras



Menu Vegetariano 2

Comenzaremos este Suculento Menu con
Vichyssoise Fria con Ldgrimas de Aceite de Oliva Virgen

oY Do Do Do

Seguidamente un Exquisito
Tomate Relleno de Arroz Pilat con Salsa de Setas

oY Do Do Do

Para cambiar y no mezclar Sabores
Sorbete de Limon al Cava

oYY Do Do Do

Y para finalizar este Magnifico Menu
Raviolis Funghi con Salsa de Tomatitos de la Huerta Murciana

Qe e Do Do

Finalizando y Endulzando este Evento
Tarta Nupcial San Marcos
Helado Especial del Hotel

oY Do Do Do

Todo esto bafiado con

Vinos del Hotel:
Tintos, Blancos y Rosados
Café
Agua Mineral Cava Segura Viudas
Refrescos
Cervezasy Caseras



Menu Infantil 1

Este Menu dispondrd de una Fuente
Combinada compuesta de

Chuletillas de Cordero Lechal
Jamédn York
Queso Americano
Mini Croquetas de Jamén
Mini Empanadillas de Bonito
Salchichas Cocktail
Nuggett de Pollo

oY Do Do Do

Todo ello acompariado de

Patatas Fritas y Ketchup
oo D (O

Para Endulzar este Menu para los mds pequefios
Tarta Nupcial San Marcos
Helado Especial del Hotel

Qe e Do Do

Todo ellos bafiado con

Refrescos de:
Coca Cola
Naranja

Limon

y Agua Mineral



Menu Infantil 2

Comenzaremos este Suculento Menu con
Jamon Serrano
Jamédn York
Queso Americano
Chorizo de Vela

oY Do Do Do

Seguidamente una Seleccion de Fritos
Mini Croquetas de Jamén
Mini Empanadillas de Bonito
Nuggett de Pollo
Mini Salchichas

oY Do Do Do

Y para finalizar este Menu

Escalope de Ternera a la Milanesa
(Guarnecido con Patatas Fritas y Ketchup)

Qe e Do Do

Para Endulzar este Menu para los mds pequefios
Tarta Nupcial San Marcos
Helado Especial del Hotel

oY Do Do Do

Todo ello bafiado con
Refrescos de:
Coca Cola
Naranja
Limon

y Agua Mineral



Cocktail de Bienvenida

Seleccion de Canapés Frios
Tartaletas Variadas
Canapés de Salmén Ahumado
Canapés de Palometa Ahumada
Canapés de Trucha Ahumada

oY Do Do Do

Seleccion de Fritos
Cazuelitas de Choricitos Fritos
Mini Croquetas de Jamén Serrano
Mini Empanadillas de Bonito
Dados de Tortilla Espafiola
Hojaldritos Rellenos Variados

Qe Do Do

Seleccion de Frutos Secos
Patatas Chip
Galletitas Saladas
Panchitos
Aceitunas Camporreal

oY Do Do Do

Barra Libre
Vinos del Hotel:
Tinto, Blancos y Rosados

Cerveza de Barril
Cerveza Sin Alcohol
Zumos Variados
Vermouth Rojo y Blanco
Finoy Jerez



